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ZU BEGINN

Gebeizte Lachsforelle aus dem Buchenrauch
rote Bete | Dill | Buttermilch
17,00 Euro

Gebratene Steinpilze

SulRkartoffel | eingelegter Apfel
Johannisbeere | Knusperbrot
15,00Euro

Beilagensalat
Blattsalat | Karotte | Gurke | Kartoffelsalat
8,50 Euro

Kraftbrihe vom Weiderind
Krauterfladle | Schnittlauch
8,50 Euro

Hummerschaumsuppe
Confierte Riesengarnele | Safranfenchel
14,50 Euro

MAIERS KLASSIKER

Gesottene Ochsenbrust

Wurzelgemuse | Apfeljus | Kartoffelmeerrettichpuree
23,50 Euro

Schnitzel “Wiener Art” vom Reh aus dem Neckartal

in der Kurbiskernkruste | Gewulrzrotkraut | Wildjus
Preiselbeeren | Butterspatzle
27,50 Euro

Schnitzel “Wiener Art” vom Landschweinriucken
Gemuse vom Markt | Radieschen

lauwarmer Kartoffelsalat

24,50 Euro
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Maiers Feinschmeckermenu

Leckerei zum Aperitif

Brotgedeck

Gebeizte Lachsforelle aus dem Buchenrauch
rote Bete | Dill | Buttermilch

T3 Hummerschaumsuppe
Confierte Riesengarnele |
Safranfenchel

S Rehricken aus dem Neckartal
Wildjus | Quitte | Maronen
Buchenpilze | Gewurzrotkraut
hausgemachte Butterspatzle

Zwetschgenkompott
Rumbrownie | Sanddornvanilleeis | Minze

Feingeback

MenUpreis 88,00 Euro
Euro |Weinreise (4 Glaser) 38 Euro
alkoholfreie Weinreise (4 Glaser) 34 Euro
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¥

AUS DEM WASSER

Zanderfilet auf der Haut gebraten
Apfelrahmkraut |Beurre Blanc|
Kartoffelktchle

35,50 Euro

VON WIESEN UND WALDERN

Zwiebelrostbraten vom Weiderind
Jus | herbstliches Gemuse

hausgemachte Butterspatzle
37,50 Euro

Rehriucken aus dem Neckartal
Wildjus | Quitte | Maronen

Buchenpilze | Gewurzrotkraut
hausgemachte Butterspatzle

45,00 Euro

Geschmorte Rinderbacken
Burgundersauce | Karotten | Selleriestroh
Kartoffelgratin

33,50 Euro

AUS DEM GARTEN

Gebratener Laugenbrotauflauf
Quitte | Kurbis | Sellerie | Maronen
26,00 Euro

Liebe Gaste,
soweit Sie von den Allergenen betroffen sind, melden Sie sich bitte.

Wir haben eine Aufstellung auf der ersichtlich ist, welche Allergene
und Zutaten in unseren Speisen enthalten sind.

Wir weisen daraufhin, dass trotz sorgfaltiger Arbeitsweise unserer
Mitarbeiter eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden
kann.

Unser Restaurant ist Sonn-und Feiertag ab 15.00 Uhr und Montag-
Mittag geschlossen.

Kicheannahmezeiten von 11.45 Uhr-13.45 Uhr und von 18.00 Uhr bis
21.30 Uhr. Mittags geoffnet bis 15.00 Uhr, abends bis 22.30 Uhr.



Unsere 3-Gang
Heimat-&Genussmenus

Kurbis-Ingwersuppe
Haselnusse | Petersilie
8,00 Euro

a2t Schwarzes Heilbuttfilet
Krustentiersauce | Kurbis | Buchenpilze |
Krautergraupen

34,00 Euro

Cuvée Blanc Q.b.A. trocken,
Riesling, Sauvignon Blanc, Scheurebe
Weingut Dr.Burklin-Wolf, Pfalz 0,11 | 5,20 Euro

oder

¥ Rehragout aus dem Neckartal
Preiselbeeren | Sellerie

herbstliches Gemuse | Butterspatzle
28,50 Euro

Mythos Rotweincuvee
Weingut Christian Hirsch
Warttemberg 0,11 | 4,50 Euro

oder

o Kartoffel-Haselnussterrine
Waldpilzragout| Kurbis |Preiselbeeren | Kresse
26,00 Euro

Gruner Veltliner,

Salzl Seewinkelhof
0,11 | 3,50€

Menudessert
Zwetschgenkompott | Rumbrownie

Sanddornvanilleeis | Minze
12,50 Euro

Menupreis Fisch
53,50 Euro

Menupreis Fleisch
48,00 Euro

Menupreis Vegetarisch
45,50 Euro



DAS SURE ENDE

AffoGato
Espresso | Vanilleeis

Nussschnitte
8,20 Euro

Zwetschgenkompott
Rumbrownie | Sanddornvanilleeis | Minze

12,50 Euro

Verschiedene Sorbets
Je Kugel

4,00 Euro

Allgauer Weidekase
Honigsenf vom Waldhof | eingelegte
Zwetschgen | Nussbrot

14,80 Euro
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