ZU BEGINN

Vitello Tonnato “Schwarzwalder Art”
Rehkeule aus dem Neckartal | Forellen-Kapernsauce

Rucola | Himbeeren | Croutons
15,00 Euro

Gebeizter Ikarimi Lachs
HolunderblUte | Fenchel-Limettensalat |

Rhabarber-Chutney | gerdsteter Buchweizen
17,00 Euro

Beilagensalat
Blattsalat | Karotte | Gurke | Kraut
8,00 Euro

Hummerschaumsuppe
Confierte Riesengarnele | Safranfenchel
14,50 Euro

Kokos-Gurken Gazpacho
Siegfried Wonderleaf alkoholfreier Gin | Limette | Gurkeneis

9,80 Euro

MAIERS KLASSIKER

Gourmetsalat mit Poulardenbrust
eingelegte Melone | Krauterquark
24,00 Euro

Argentinisches Roastbeef rosa gebraten - kalt
Sauce Remoulade | Bratkartoffeln

Salatgarnitur
29,50 Euro

Gebratene Wiirste vom Wildschwein aus dem Neckartal
Sauerkraut | rote eingelegte Zwiebeln| Bratkartoffeln
16,50 Euro
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Maiers Feinschmeckermenu

Leckerei zum Apéritif

Brotgedeck

Gebeizter lkarimi Lachs

HolunderblUte | Fenchel | Rhabarber | gerdsteter

Buchweizen

Kokos- Gurken Gazpacho
Siegfried Wonderleaf alkoholfreier Gin
Limette| Gurkeneis

Rehriicken aus dem Neckartal
Wassermelone | Himbeere | Pfifferlinge

Wacholderrahmsauce | Butterspatzle

Kokos-Limetteneis
Himbeertarte | Haselnuss | Minze

Feingeback

MenuUpreis
85,00 Euro |Weinreise (4 Glaser) 38 Euro
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AUS DEM WASSER

Saiblingsfilet mit Krautern gebraten
Chinoisegemuse | Apfel-Chutney

Mandelrisotto
34,00 Euro

VON WIESEN UND WALDERN

Zwiebelrostbraten
Jus | sommerliches Gemuse

hausgemachte Butterspatzle
37,50 Euro

Rehriicken aus dem Neckartal
Wassermelone | Himbeere | Pfifferlinge

Sellerie | hausgemachte Butterspatzle
43,50 Euro

Schnitzel “Wiener Art” vom Landschweinrucken
GemuUse vom Markt | Radieschen

lauwarmer Kartoffelsalat
24,50 Euro

AUS DEM GARTEN

Auberginen-Ziegenkasetaschen
Thymianpolenta Pfirsich

Heidelbeeren| Walnusse
25,00 Euro

Liebe Gaste,

soweit Sie von den Allergenen betroffen sind, melden Sie sich bitte.
Wir haben eine Aufstellung auf der ersichtlich ist, welche Allergene
und Zutaten in unseren Speisen enthalten sind.

Wir weisen daraufhin, dass trotz sorgfaltiger Arbeitsweise unserer
Mitarbeiter eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden
kann.

Unser Restaurant ist Sonn-und Feiertag ab 15.00 Uhr und Montag-
Mittag geschlossen.

Kdcheannahmezeiten von 11.45 Uhr-13.45 Uhr und von 18.00 Uhr bis
21.30 Uhr. Mittags geoffnet bis 15.00 Uhr, abends bis 22.30 Uhr.



Unsere 3-Gang
Heimat-&Genussmenus

Tomatensuppe
Zitronenzeste | CroQtons
Basilikum

8,50 Euro

Gebratenes Doradenfilet
Mediterranes Gemuse | Fregola Sarda

31,50 Euro

Chardonnay trocken,
Collegium Wirtemberg Stuttgart-Rotenberg
0,11 ] 3,60 Euro

oder

¥ Rehragout aus dem Neckartal
Preiselbeeren | Sellerie | Kirschen |sommerliches Gemuse |

hausgemachte Butterspatzle
28,50 Euro

Merlot trocken

Weingut Gerhard Schwarztrauber
Neustadt-Mul3bach

0,11 | 3,80 Euro

oder

%@ Gelbe Currylinsen
Onsen Ei vom Bauer Jauch| gebratene Ananas | Kresse

24,00 Euro

Heimatliebe Rosé Q.b.A. feinherb,
Weingut Zotz, Baden
0,11'| 3,40€

Menudessert
Kokos-Limetteneis

Himbeertarte | Haselnuss | Minze
12,00 Euro

MenuUpreis Fisch
51,00 Euro

Menupreis Fleisch
48,00 Euro

Menupreis Vegetarisch
43,50 Euro



DAS SURE ENDE

AffoGato
Espresso | Vanilleeis

Nussschnitte
8,20 Euro

Kokos-Limetteneis
Himbeertarte | Haselnuss | Minze

12,00 Euro

Verschiedene Sorbets
Je Kugel

4,00 Euro

Allgauer Weidekase
Aprikosenchutney | Honigsenf vom Waldhof
Petersilie | Nussbrot

14,00 Euro
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